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Plato fuerte

Arroz de almendrasy champifiones

I ngredientes

# 2 tazas de arroz

# 4 tazas de agua

# 2 cucharadas de salsa soya

# 3 cucharadas de alcaparras picadas

# sal a gusto

# 1 tazade cocacola

# 1 taza de cebollalarga picada

# 3 tazas de champifiones dorados en mantequilla
# 1 taza de almendras 0 nueces tostadas y rayadas
# Yade libra de mantequilla

Preparacion

Cologue lamantequillay la cebolla picada en € recipiente donde va a hacer €l arroz y
déeladorar. Luego agregue las dos tazas de arroz hasta que se ponga dorado,
aproximadamente unos 3 minutos a fuego lento. Mézclele el aguay la cocacolay a salsade
soyay lasal a gusto, degje hervir durante unos 10 minutos esta mezclay luego agregue €l
arroz dorado. Mezclela lentamente y adicione las almendras 0 nueces tostadas y rayadas, |os
champifionesy las alcaparras, pdéngalo a conservar afuego lento durante 45 minutosy luego
sirvalo bien caliente.



